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Makronkovy korpus:

150g bilki

120g cukru krupice
30g hladke mouky
60g mandlové mouky
60g cukru moutky

7 bilki a cukru krupice vyslehdte snih, keery
vmichdte do mandlové mouky s hladkou moukou
a cukrem mouckou. Pecte na 160 stupii Celsia

cca 12 minut.

CUKRARNA TROPEZ

Patisserie Nosal depuis 1934

Marcipénova mousse:

250g marcipanu

300g mléka

300g smetany

12g Zelatiny

5009 vyslehané Slehatky

Mixujte marcipan se studenym mlékem
a smetanou, pridejte Zelatinu pripravenou
podle ndvodu a vySlehanou Slehatku.

Mandarinkoveé Zelé

Doba pipravy: cca 15 min.
125g mandarinkové pyré
10g cukru krupice

79 bramborového Skrobu
10g cukr krupice

V hrnci zahiejeme mandarinkove pyré

s 10g cukru krupice. Pfisypeme bramborovy Skrob
a dalSich10g cukru krupice. Poté co smés prejde
varem, sunddme z plotny a rozpustime v ni

1 platek Zelatiny. Jakmile smés dosahne pokojové
teploty, nalijeme do plochych silikonovych forem
a dédme zamrazit.

Skladani dortu:

makronkovy korpus, marcipdnové mousse,
Zelé mandarinka, marcipanova mousse.



